


　優
し
い
初
夏
の
風
に
誘
わ
れ
て
流
れ
て







　
片
手
に
ち
ょ
こ
ん
と
の
る
、
つ
ぼ
形
容

器
の
口
ぶ
た
を
開
け
る
と
、
バ
ニ
ラ
の
香

り
が
鼻
を
く
す
ぐ
る
。
ス
プ
ー
ン
で
口
に

運
べ
ば
甘
く
な
め
ら
か
な
食
感
が
広
が
る

「
バ
ニ
ラ
ヨ
ー
グ
ル
ト
」。
1
9
9
3
年

∵
香



　
同
じ
乳
酸
菌
を
使
っ
て
同
じ
よ
う
に
製

造
し
て
い
て
も
、
季
節
に
よ
っ
て
変
化
が

あ
ら
わ
れ
る
な
ど
、
取
り
組
む
た
び
に
予

想
外
の
こ
と
が
起
き
る
の
が
ヨ
ー
グ
ル
ト

と
い
う
も
の
だ
そ
う
だ
。
こ
の
違
い
は
、

経
験
を
重
ね
て
覚
え
る
し
か
な
い
と
い
う
。

「
教
科
書
が
あ
り
そ
う
で
な
い
ん
で
す
。

ち
ょ
っ
と
し
た
こ
と
が
違
う
と
は
っ
酵
の

進
み
方
が
変
わ
り
、
同
じ
も
の
に
仕
上
が

ら
な
い
。
じ
っ
く
り
見
守
り
な
が
ら
経
験

を
重
ね
て
覚
え
る
し
か
あ
り
ま
せ
ん
。
最
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